
Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. Alle Preise in Euro beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

Z u m  A p e r i t i f  &  f ü r  d e n  e r st e n  A p p e ti t

Muhammara-Creme
Ziegenquark |  Olivenöl |  geröstete Paprika |  geröstetes Krustenbrot

9.50 € 

Argentinische Rotgarnelen
Safran-Aïoli  |  Knoblauchbaguette 

16.50 €

3 Krustentier-Kroketten
Sauce Rouille  

18 €
jede weitere 6 €

Parmaschinken
Taggiasca-Oliven |  C iabatta |  italienischer Essenza-Har tkäse 

19 € 

 

S u p p e n  &  V o r s p e i s e

P fifferlings-Velouté 
Madeirawein |  Ricotta-Ravioli 

12 €

Apulische Burratina
Parmesandressing |  Sommersalat |  geflämmter Weinbergpfirsich 

15 € 

Pulpo Puttanesca
K apern |  Oliven |  Datterini-Tomaten |  Chorizo 

18 €

Gelbflossenmakrele
Fenchel |  Zitrusfrüchte |  Saiblings-K aviar  

19 €

Handgeschnittenes Rinder tatar 
Gewürzgurken |  Wachtelei |  Dijon-Senf |  Meerrettich

23 €



Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. Alle Preise in Euro beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

P i z z a  4 O O o

Toscana
Pesto Rosso |  Fior di latte |  Datterini-Tomaten |  Baby-Blattspinat 

17 €

Salsiccia
Scamorza K äse |  Paprika |  Salsiccia |  Pinienkerne |  Rucola 

18 €

P A sta

Kar toffel-Parmesan-Gnocchi
P fifferlingsrahm | K irschtomaten |  Spit zkohl |  junger Lauch 

22 € 

Zusätzlich mit
Argentinischen Rotgarnelen 15 €
Streifen vom Rinder filet 16.50 €

Trüffelravioli 
Trüffelschaum | Sommer trüffel |  Blattspinat |  Parmesan | Pinienkerne 

26 € 

L e i c h t,  V i ta m i n r e i c h  &  V e g e ta r i s c h

Caesar Salad
Romana Salatherzen |  Thymian-Croûtons |  Parmesan | Bio-Ei

14.50 €

Zusätzlich mit
Französischer Maispoulardenbrust 12 .50 €

Argentinischen Rotgarnelen 15 €
Streifen vom Rinder filet 16.50 €

Riva-Bowl mit Falafelbällchen
Eblysalat |  Hummus | Avocado |  Rote Bete |  Wasabi-Sesam | Goji-Beeren 

17 €

 



Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. Alle Preise in Euro beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

B E  P A R T  O F  O U R  T E A M 
V O N  S E R V I C E  B I S  K Ü C H E  V O N  E V E N T  B I S  R E Z E P T I O N 

 M E L D E N  S I E  S I C H  G E R N E  U N T E R : 
bewerbung@ketschauer-hof.com 

A u s  d e m  W a s s e r

Riva Paella
U3 Garnele |  Vongole |  Safran |  Spit zpaprika |  Knoblauch

38 €

St . Petersfisch
Beurre blanc |  Venere-Reis |  Mangoldgemüse  

39 €

Baby Steinbutt
für zwei Personen

Beurre blanc |  mallorquinische K ar toffeln |  Blattspinat
15.50 € |  je 100 g

v o n  d e r  W i es e

 Mediterrane Kalbsmaultaschen 
Salbeibutter |  Zwiebel-Tomaten-Chutney |  gesalzener Ricotta  

34 €

Picatta Milanese 
Tomaten-Sugo |  Tagliarini  |  K alb

39 €

M e n ù  d e l  G i o r n o

Tagesmenü
 4 Gänge  |   3 Gänge  |   2 Gänge 

Sprechen Sie uns gerne auf unser heutiges Menù del Giorno an



Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. Alle Preise in Euro beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

 A L L E  G E W I C H T S A N G A B E N  B E Z I E H E N  S I C H  A U F  D A S  R O H G E W I C H T  V O R  D E M  G R I L L E N .

J E D E S S T E A K G E R I C H T B E I N H A LT E T E I N E  B E I L A G E U N D  E I N E  S A U C E N A C H  WA H L 

G e g r i l lt es  F l e i s c h  &  F i s c h 
V O M  B I G  G R E E N  E G G

Rinder filet 4/5er
Dry Aged – 30 Tage gerei ft

200 g |  46 €
300 g |  68 € 

Chateaubriand
zum Teilen für zwei Personen 

mit zwei Beilagen und zwei Saucen
450 g |  104 €

Flank steak vom Hereford-Rind
200 g |  42 €
300 g |  54 €

Kotelett vom Ibérico Schwein
250 g inkl.  Knochen  |  48 €  

A c c es s o i r es
5.20 €

Mangoldgemüse

Sommersalat mit Parmesandressing  

Belgische Pommes 

Sautier ter Pinienkern-Blattspinat mit Chili 

Mallorquinische K ar toffeln 

P r e m i u m
11 . 70 €

Trüffelpommes mit Parmesan

S a u c e n 
3.90 €

Sauce Béarnaise
K albsjus 

Café-de-Paris-Sauce 
Grüne P fefferrahmsauce 

Kräuterbutter



Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. Alle Preise in Euro beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

D ES S E RTS

 
Zitronensorbet mit Sek t

aufgegossen mit R iesl ingsek t 
des Weinguts Geh.  Rat Dr.  von Bassermann-Jordan

9 €

Panna cotta 
mit Lavendel

Amarenakirschen |  Zar tbitter-Ganache |  Mandel-Frangipane
12 €

 
Zitronen Posset

Pistazien-Financiers |  Ricotta-Eis |  weiße Schokoladenpraline |  Ingwer-Zitronen-Gel 
12 €

Goldene Brioche
Brioche-Honig-Chip |  Zwetschgenröster |  Rot wein-Reduk tion |  Sesam-Eis 

12 €

Alpine Käseauswahl
Baguette |  Weintrauben | Feigensenf

14 €

Passionsfrucht
Ananas
Zitrone

Himbeere

pro Kugel
3.50 €

Weiße Schokolade 
Pistazie
Zar tbitterschokolade 

pro Kugel 
3.50 €	

S o r b e t  &  E I S CR E M E



Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. Alle Preise in Euro beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

ENTDECKEN SIE 
DIE VINOTHEKEN UNSERER DREI 

SCHWESTERWEINGÜTER
Drei  eigens tändige Weinerlebnis se,  geprägt von

gemeinsamer Herkunft  und L eidenschaft .

Weingut von Winning

Weingut Reichsrat von Buhl

Weingut Geheimer Rat Dr. von Bassermann-Jordan 

B E  P A R T  O F  O U R  T E A M 
V O N  S E R V I C E  B I S  K Ü C H E  V O N  E V E N T  B I S  R E Z E P T I O N 

 M E L D E N  S I E  S I C H  G E R N E  U N T E R : 
bewerbung@k e t schauer-hof.c om 


