
Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. Alle Preise in Euro beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

Z u m  A p e r i t i f  &  f ü r  d e n  e r st e n  A p p e ti t

Gegrillte Paprika-Walnusscreme
Ziegenquark |  Olivenöl |  Granatapfel

Geröstetes Krustenbrot
9.50 € 

3 Krustentier-Kroketten
Trüffel-Mayonnaise |  Schnittlauch 

18 €
jede weitere 6 €

Prosciutto Collina Mattonella
Luftgetrockneter Landschinken, 8 Monate gerei ft

Taggiasca-Oliven |  geröstetes Fougasse |  Pecorino Bruch
19 €

 

S u p p e n  &  V o r s p e i s e

Bärlauch-Velouté
Parmsanschaum | Brioche-Croûtons

13 €

Wild-Essenz
Ravioli  |  Gemüseperlen |  Schnittlauch

14 € 

Büffelmilch-Ricotta
Geschmor te Bete |  Feige |  Haselnuss-Gremolata

14 €

Handgeschnittenes Rinder tatar
Senf-K aviar |  Babymais |  schwarzer Knoblauch |  Wildkräuter

23 €

Geflämmter Thunfisch „Togarashi“
Togarashi ist  eine tradit ionelle japanische Gewürzmischung

Apfel-Stangensellerie-Sud |  Ingwercreme | Basilikum
24 €



Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. Alle Preise in Euro beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

P i z z a  „ 4 O O o

Formaggi e Noci
Fior di late |  Taleggio |  Walnüsse |  Honig |  schwarzer P feffer

17 €

La Serrano Bianca
Serrano-Schinken |  Feige |  Petersilie |  Büffelmich-Ricotta

18 €

 P A sta

Stroz zapreti Carbonara
Guanciale |  Bio-Eigelb |  Petersilie |  Parmesan

24 €

Trüffel-Ravioli
Trüffelschaum | Burgunder-Trüffel |  Blattspinat |  Belper Knolle |  Pinienkerne

26 €

Kar toffel-Gnocchi
Nussbutterschaum | Schwarz wurzel |  Waldpilzpesto |  Spinatsalat

26 €

L e i c h t,  V i ta m i n r e i c h  &  V e g e ta r i s c h

Caesar Salad
Romana Salatherzen |  Thymian-Croûtons |  Parmesan | Bio-Ei

14.50 €

Zusätzlich mit
Streifen vom Rinder filet 14.50 €

Französischer Maispoulardenbrust 12 .50 €
Prosciutto Collina Mattonella 12 €

Riva-Bowl mit Falafelbällchen
Ebly-Salat |  Hummus | Avocado |  Rotkohl |  Wasabi-Sesam | Cashewkerne

18 €

 



Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. Alle Preise in Euro beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

B E  P A R T  O F  O U R  T E A M 
V O N  S E R V I C E  B I S  K Ü C H E  V O N  E V E N T  B I S  R E Z E P T I O N 

 M E L D E N  S I E  S I C H  G E R N E  U N T E R : 
bewerbung@ketschauer-hof.com 

A u s  d e m  W a s s e r

Gegrillter Pulpo
Chorizo-Schaum | K ar toffel-Erbsenmousseline |  Romanasalat

38 €

Nor wegischer Kabeljau
in Nussbutter konf ier t  

Noilly-Prat-Schaum | Peperonata-Gemüse |  Perlgraupen | eingelegte Schalotten
44 €

Ganze Atlantik Seezunge
in Kräuter-Beurre B lanc

Pak Choi mit Macadamianuss |  K ar toffel-Erbsenpüree
12 € |  je 100 g

v o n  d e r  W i es e

Iberico Schweinebäckchen
in Rotwein geschmor t

Jus |  tomatisier tes Wurzelgemüse |  cremige Polenta 
39 €

Französisches Label Rouge Perlhuhn 
Mit Champignons gespick te Brust & Cannelloni von der Keule

Heller P fefferrahm | Schwarz wurzel |  geröstete Pastinakenmousseline
41 €



Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. Alle Preise in Euro beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

 A L L E  G E W I C H T S A N G A B E N  B E Z I E H E N  S I C H  A U F  D A S  R O H G E W I C H T  V O R  D E M  G R I L L E N .

J E D E S S T E A K G E R I C H T B E I N H A LT E T E I N E  B E I L A G E U N D  E I N E  S A U C E N A C H  WA H L 

G r i l l e d  m e at  V O M  B I G  G R E E N  E G G

Tafelspit z – Kalbfleisch aus Galicien
Sous vide gegar t & gegri l l t

200 g |  36 €  ///  300 g |  49 €     
K albfleisch aus der renommier ten Herkunft „Ternera Gallega“ im grünen Nordwesten Spaniens, in Galicien. 

Die K älber wachsen dor t von der Gebur t bis zur Schlachtung in ihrer Heimatregion auf.
Die naturnahe Aufzucht ,  hohe Tier wohlstandards und die ursprüngliche Landschaft sorgen für 

besonders zar tes K albfleisch mit feinem, aromatischem Geschmack .

Karree vom irischen Salzwiesenlamm
Dry Aged – 30 Tage gerei ft 

von „Baumann“ aus Viernheim
inkl.  Knochen ca. 300 g |  52 €

Hereford-Rind Ribeye
Wet Aged

300 g |  61 €  ///  400 g |  78 €

Rinder filet 4/5er
Dry Aged – 30 Tage gerei ft

200 g |  46 € /// 300 g |  68 € 

Chateaubriand
zum Teilen für 2 Personen 

mit zwei Beilagen und zwei Saucen
450 g |  104 €

A c c es s o i r es
5.20 €

Endiviensalat mit Knoblauch-Vinaigrette

Krapfen aus K ar toffel und Fontina-K äse

Pak Choi mit Macadamianuss

Breite Bohnen mit Guanciale und Zitrone

Belgische Pommes

P r e m i u m
11 . 70 €

Belgische Pommes mit Trüffel und Parmesan

S a u c e n 
3.90 €

Sauce Béarnaise
Gremolata-Butter

Trüffel-Mayonnaise
Café-de-Paris-Sauce



Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. Alle Preise in Euro beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

D ES S E RTS

Sek t Sorbet 
Zitronensorbet

aufgegossen mit R iesl ingsek t 
vom Weingut Geh.  Rat Dr.  von Bassermann-Jordan

9 €

„Mont Blanc“ 
Marone |  Birne |  Mandarinensorbet

12 €
 

Amalfi-Zitronen-Tar te
Mandel |  Baiser |  weiße Schokolade |  Basilikum-Ricotta-Eis

12 €

Opéra-Schnitte
Haselnuss |  Kumquat |  Erdnuss |  Valrhona-Guanaja-Schokolade 70 %

12 €

Alpines Käsefinale
Taleggio |  Winter trüffel |  Haselnuss |  Trüffel-Lavendel-Honig 

13 €

Passionsfrucht
Ananas
Zitrone

Mandarine

pro Kugel
3.50 €

Ricotta-Basilikum
Pistazie
Zar tbitterschokolade

pro Kugel 
3.50 €	

S o r b e t  &  E I S CR E M E


