
Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. Alle Preise in Euro beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

Z u m  A p e r i t i f  &  f ü r  d e n  e r st e n  A p p e ti t

Fava (gelbe Erbsencrème)
K apern |  Amalf i  Zitrone |  junger Knoblauch |  Focaccia

11 € 

Bresaola
Pecorino Bruch |  Taggiasca Oliven 

19 €

Kalbskopf & St . Jakobsmuscheln
Schalottenvinaigrette |  Estragon Crème fraîche

24 €

 

S u p p e n  &  V o r s p e i s e n

P fifferlings-Velouté
Frischkäse Ravioli  |  Schnittlauch

13 €

Tomaten-Karottensuppe
Brioche Croûtons

13 € 

Fenchel Carpaccio
Eingelegte Birne |  Ziegenkäse |  Taggiasca Oliven

18 €

Marinier te St . Jakobsmuschel
Koriander |  Chili  |  rote Zwiebeln |  Pomelo |  Mandeln

23 €

Rinder tatar
Kräuterseitlinge |  Parmesan | Brunnenkressesalat

23 €



Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. Alle Preise in Euro beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

P i z z a  „ ''° 4 O O ''°“

Campania
Wildkräuterschinken |  Fenchelsalami |  Ar tischockenherzen |  Parmesan

17 €

Terra di Bosco
Spanischer Herbsttrüffel |  Schmand | Fior di Latte |  Edelpilze

18 €

 P A sta

Trüffel-Ravioli
Trüffelschaum | spanischer Herbsttrüffel |  Blattspinat |  Pinienkerne |  Parmesan

26 €

Kar toffelgnocchi
Pesto Rosso |  Waldpilze |  junger Lauch |  Datterini Tomaten

26 €

L e i c h t,  V i ta m i n r e i c h  &  V e g e ta r i s c h

Caesar Salad
Romana Salatherzen |  Thymian-Croûtons |  Parmesan | Bio Ei

14.50 €

Riva-Bowl mit Falafelbällchen
Eblysalat |  gepickelter Kürbis |  geräucher ter Tofu |  Cashewkerne |  Gurkensalat

18 €

Upgrade your salad
Gratinier ter Ziegenkäse 8 €

Bresola Schinken 9.50 €
Label Rouge Maishähnchenbrust 12 .50 €

Rinder filetstreifen 14 €
 



Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. Alle Preise in Euro beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

B E  P A R T  O F  O U R  T E A M 
V O N  S E R V I C E  B I S  K Ü C H E  V O N  E V E N T  B I S  R E Z E P T I O N 

 M E L D E N  S I E  S I C H  G E R N E  U N T E R : 
bewerbung@ketschauer-hof.com 

A u s  d e m  W a s s e r

Seesaibling Omble Chevalier
Kräuter Beurre blanc |  K ar toffel-Lauch-Gemüse

39 €

Bretonischer Seeteufel
Chorizo-Schaum | Bouchot-Muschel-Risotto |  wilder Blumenkohl 

43 €

Holländischer Baby Steinbutt für Zwei
Kräuter Beurre blanc |  Safran-Risotto |  Romanesco

46 € p.P.

v o n  d e r  W i es e

Rehkeule und Ravioli vom Gutshof Poltingen
Heller P fefferschaum | Sellerie-Mousseline |  Herbstgemüse |  Totentrompeten

41 €

Dr y Aged Salzwiesenlamm
Rücken & Ragout 

Thymian-Salz zitronen-Jus |  Bohnen-Cassoulet |  Röstkar toffeln
44 €



Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. Alle Preise in Euro beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

 A L L E  G E W I C H T S A N G A B E N  B E Z I E H E N  S I C H  A U F  D A S  R O H G E W I C H T  V O R  D E M  G R I L L E N .

J E D E S S T E A K G E R I C H T B E I N H A LT E T E I N E  B E I L A G E U N D  E I N E  S A U C E N A C H  WA H L 

G r i l l e d  m e at  V O M  B I G  G R E E N  E G G

US Bürgermeisterstück IBP
200 g  |   42 €

Iberico Papada Bellota
Sous vide & gegri l l t

Special  Cut aus dem Schweinekinn
250 g  |   45 € 

Rinder filet 
Deutsches Dry Aged Beef

200 g  |   47 €  ///  300 g  |   66 €

Hereford Rind Ribeye 
Wet aged

200 g  |   4 4 €  ///  300 g  |   61 €

A c c es s o i r es
5.20 €

Gurkensalat

P flück salat mit Joghur t-Zitronen-Vinaigrette 

Bohnen-Cassoulet

Parmesan Polenta

Riva-Fries

P r e m i u m
11 . 70 €

Trüffelpommes mit Parmesan

S a u c e n 
3.90 €

Ahornsirup-Bacon-Butter 
Sauce béarnaise

Sauce Café de Paris 
Salsa Roja



Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. Alle Preise in Euro beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

D ES S E RTS

Zitronensorbet
Aufgegossen mit R iesl ingsek t

 des Weinguts Geh.  Rat Dr.  Bassermann-Jordan
9 €

Tiramisu 
Amalfi  Zitrone |  Himbeeren |  K akao

 14 €
 

Lauwarme Por t weinfeigen
Pistazieneis |  Lavendelhonig |  Sabayone  

14 €

Mille-feuille
Valrhona Guanaja Schokolade 70% | Traubenragout |  Par fait

15 €

Französischer Rohmilchkäse
Tessiner Feigensenf |  Früchtebrot

16 €

Passionsfrucht
Ananas
Zitrone

pro Kugel
3.50 €

Haselnuss
Pistazie
Zar tbitterschokolade

pro Kugel 
3.50 €	

S o r b e t  &  E I S CR E M E


