VS

RESTAURANT & BAR

UORSPEISEN

Kohlrabi-Creme-Suppe

Oktopus alla Puttanesca

Zuckerschoten-Pesto | Croitons 9.50 ¢ Calamaretti | Datterini Tomaten
Kapern | Kalamata-Oliven 23€
Karotten-Tatar
Quinoa | Mascarpone | Wachtelei | Rostbrot 16 ¢ Beef Tatar
Santofia-Sardelle | Sauerrahm | Essiggurke
Lesbos-Feta Dinkel-Gerste-Brot 23¢€
Confierte Tomaten | Melone | Chili | Basilikum 18¢€
Mmo-FR
AB 16.88 UHR RISOTTO /7 PASTA
SA & SO
AB 14.80 UHR Spaghettini
Peperoncino | griiner Spargel | Pomodori Secchi
Bio-Zitrone | gesalzener Ricotta 19€
PIZZA
Risotto ,Marinara”
Pizza ,Vegetale” Vongole | Miesmuscheln | Pulpino
Gegrillte Gemdse | Fior di Latte | Basilikum 16 € Garnelen | confierter junger Knoblauch 25 €
Pizza ,Bianca” Ravioli ,Tartufo"
Pecorino | Fior di Latte | Scamorza Triiffel | junger Spinat
Rucola | Lardo di Colonatta 18¢ Parmesan | Pinienkerne 25¢
SALAT
Baby-Leaf-Salat
UPGRADE Rohkost | Crodtons | Granatapfel | Hausdressing 1450 €
YOURSAAD I (+) Biiffelmozzarella  450€ (+) Rinderfiletstreifen  9.50€ (+) Maispoulardenbrust  9.50 €
Spring Bowl
Taboulé | Bilffel-Mozzarella | Ei | Avocado | Tomate | Gurke | Radieschen 15.50 €

Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. Alle Preise in Euro beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.
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RESTRURANT & BAR

HAUPTGANGE

Lachsforelle
Erbse | Blumenkohl | Estragon | Beurre Blanc
39¢€

Wolfsbarsch
Mediterranes Gemise | Aubergine | Chorizo-Jus
42€

G H | I- |- E [] m E HT " ACCESSOIRES [+4.90 €]

VOM BIG GREEN EGG . Beilagensalat
- Gartengemiise
- Spicy Spinat
GRAMM £ - Ofenkartoffel
Short Rib ,IBP" - iva-Fries
Sous Vide & Big Green Eqg 200 | 300 32| 42
SAUCEN [+ 3.50 €]
T-Bone i - Sauce Béarnaise
,Dry Aged Pommern” 500 - 600 49 | . Kalbsjus
- Gremolata
Rinderfilet 4/5er - Triiffelbutter
,Dry Aged Husum" 200 | 300 42 | 61 - Harissa-Mayonnaise
i UPGRADE POMMES [+ 6.50 €1
* ALLE GEWICHTSANGABEN BEZIEHEN SICH AUF DAS ROHGEWICHT VOR DEM GRILLEN. | Triiffel

BE PART OF OUR TEAM
VON SERVICE BIS KUCHE VON EVENT BIS REZEPTION
MELDEN SIE SICH GERNE UNTER:
bewerbung@ketschauer-hof.com

Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. Alle Preise in Euro beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.
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RESTRURANT & BAR

Der Schatz von Peru
Mango | Piura Porcelana 75% | Kakaobruch
12€

Tortchen vom Frommage Blanc
Blutorangenvinaigrette | Zitronenverbene | Himbeere
13¢€

Schwarzwalder Kirsch ,— = -Style”
eingelegte Kirschen | Tahiti Vanille | Kirschwasser
14€

Franzdsischer Rohmilchkase
Friichtebrot | Tessiner Feigensenf
16 €

SORBET @ ICE CREAM

Bitterschokolade Gesalzenes Karamell
Himbeer Pistazie
Maracuja Walnuss

pro Kugel pro Kugel
350 € 350 €

Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. Alle Preise in Euro beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.



HAFFEESPEZIALITATEN

Café Creme

Cappuccino

Latte Macchiato

Espresso

Espresso Doppio

Espresso Doppio Macchiato

Milchkaffee
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RESTRURANT & BAR

‘e BUT FIRST,

5¢€
6€
4€
6.50 €

7€

6€

DESTILLERIE THOMAS SIPPEL
Choco Kirsch Chili Likor
Amaretto & Pistazien Likor

BRANDY & COGNAC
Cardenal Mendoza
Hennessy Fine de Cognac

RUM
Havana Club 7 Anos
Ron Zacapa Centenario X0

4cl
4 ¢l

EDELBRANDE
5€ Riserva Nonino 30 ANNI
5€ in der 6,31-Jubilaums-Flasche

0. Wittmer Williams Christ
0. Wittmer Haselnuss Geist

Scheibel Altes Pflimle
L
1€ LIKGRE & BITTERS

Baileys Irish Cream

Limoncello

Ramazzotti
6E Averna
18¢ DELIRIUM Pfalzbrew - Espressolikor

4l
4l
4l
4l
4l

Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. Alle Preise in Euro beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.
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