
Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. Alle Preise in Euro beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

V O R S P E I S E N  

Hokkaido-Kürbis-Suppe
Ingwer |  Zitronengras |  Kokosmilch 9.90 €

Rote Bete 
Ayran |  Blätter teig |  Salz zitrone 16 €

Zuppa di Pesce  
Safran-Salz zitronen-Aioli  |  Fenchel |  Röstbrot 19.50 €

P I Z Z A  

Piz za „Gamba“
Argentinische Wildgarnele |  Basilikumpesto 
Scamorza |  Mangold 18 € 

Piz za „Boscaiola“
Büffelmoz zarella |  Salsiccia |  Seitlinge |  Rucola 18 €

 

R i s ot to  /  P A ST A

Paccheri all ´arrabbiata
San Marzano Tomaten |  confier ter Knoblauch 
Peperoncino 19 €

Risotto-Carbonara
Confier tes Eigelb |  Guanciale 
Sardischer Pecorino 20 €

Ravioli „Tar tufo“
Trüffel |  junger Spinat
Parmesan | Pinienkerne 25 €

S A L AT 

Caesar-Salat 
Romanasalat |  Thymian-Croûtons |  Ei  |  Parmesan-Dressing 13 €

  Büffelmoz zarella        4.50 €       Rinder filetstreifen        9.50 € 

M O - F R 
a b  18 . 0 0  U H R

S A  &  S O 
a b  14 . 0 0  U h r

Geräucher te Entenbrust 
Petersilienwurzel |  Walnuss |  Schmand 19.50 €

Beef Tatar
Santoña-Sardelle |  Sauerrahm | Essiggurke
Dinkel-Gerste-Brot 23 €



Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. Alle Preise in Euro beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

H a u ptg ä n g e

Island-Kabeljau
Chorizo |  K ar toffelmousseline |  Rosenkohl

38 € 

Atlantik-Steinbutt
Topinambur |  Shiitake |  Lauch |  Trüffel

42 €

ACCES SOIRES [+ 4.90 €]
 Beilagensalat 
 Wintergemüse 
 Süßkar toffelpommes 
 -Fries 
 Sautier te Waldpilze 

SAUCEN [+ 3.50 €]
 Sauce Béarnaise  
 K albsjus
 BBQ-Lack 
 Kräuterbutter  

UPGRADE POMMES [+ 6.50 €]
Trüffel 

Dr y Aged „US-Flank steak “  200  |   300     35  |   45 

Rib Eye
„Dr y Aged Pommern“ 300  |   400    42  |   51

Rinder filet 4/5er
„Dr y Aged Husum“ 200  |   300    42  |   61     
 

A L L E  G E W I C H T S A N G A B E N  B E Z I E H E N  S I C H  A U F  D A S  R O H G E W I C H T  V O R  D E M  G R I L L E N .

J E D E S S T E A K G E R I C H T B E I N H A LT E T E I N E  B E I L A G E U N D  E I N E  S A U C E N A C H  WA H L 

G r i l l e d  M E AT
V O M  B I G  G R E E N  E G G

B E  P A R T  O F  O U R  T E A M 
V O N  S E R V I C E  B I S  K Ü C H E  V O N  E V E N T  B I S  R E Z E P T I O N 

 M E L D E N  S I E  S I C H  G E R N E  U N T E R : 
bewerbung@ketschauer-hof.com 



Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. Alle Preise in Euro beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

Der Schat z von Peru
Mango | Piura Porcelana 75% | K akaobruch

12 €

Tör tchen vom Frommage Blanc
Blutorangenvinaigrette |  Zitronenverbene |  Himbeere

13 €
 

Schwar zwälder Kirsch „  -St yle“
eingelegte K irschen |  Tahiti  Vanille |  K irschwasser

14 €

Französischer Rohmilchkäse
Früchtebrot |  Tessiner Feigensenf

16 €

S o r b e t   

Bitterschokolade
Himbeer

Maracuja

pro Kugel
3.50 €

I c e  cr e a m 

Gesalzenes Karamell
Pistazie
Walnuss

pro Kugel 
3.50 € 



Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. Alle Preise in Euro beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

k a f f e es p e z i a l i tät e n    

Café Crème  4 €

Cappuccino  5 €

Latte Macchiato  6 €

Espresso  4 €

Espresso Doppio  6.50 €

Espresso Doppio Macchiato  7 €

Milchkaffee  6 €

EDELBRÄNDE
Riser va Nonino 30 ANNI 
in der 6,3l-Jubiläums-Flasche   2 cl 9 € 

O. Wittmer Williams Christ   2 cl 5 €
O. Wittmer Haselnuss Geist  2 cl 8 €
Scheibel Altes P flümle    2 cl 9 €

LIKÖRE & BIT TERS
Baileys Irish Cream   4 cl  5 €
L imoncello    4 cl 5 €
Ramaz zotti     4 cl 5 €
Averna      4 cl 5 €
DELIRIUM P falzbrew – Espressolikör  4 cl 7 €

DESTILLERIE THOMA S SIPPEL    
Choco K irsch Chili  L ikör   4 cl 5 €
Amaretto & Pistazien L ikör   4 cl 5 €

BRANDY & COGNAC
Cardenal Mendoza    4 cl 7 €
Hennessy Fine de Cognac   4 cl 15 €

RUM
Havana Club 7 Anos   4 cl 6 €
Ron Zacapa Centenario XO   4 cl 18 €


